MOD.AFF1


AL 
COMUNE DI VOGHIERA

Sportello Unico per le Attività Produttive


Viale B. Buozzi, n. 12/b


44019 Voghiera (FE)

Per l’inoltro a:


Servizio Commercio


Sede

RICHIESTA

DI ASSEGNAZIONE DI LIVELLO DI CLASSIFICA

PER AZIENDE AGRITURISTICHE DA AUTORIZZARE O

PER IL RINNOVO ALL’ESERCIZIO DELL’ATTIVITA’

Il/La sottoscritto__ __________________________________________ nato a ________________

il ____________________ residente a ________________________________________________

in Via __________________________________________ n. _________ Tel. ________________

in qualità di titolare/legale rappresentante dell’agriturismo _________________________________

____________________________________ (Codice fiscale ______________________________)

con sede nel territorio di Codesto Comune in Località ____________________________________ 

Via ________________________________ c.a.p. _________________ Tel. __________________ 

che ha presentato:

( domanda per il rilascio dell’autorizzazione ad esercitare l’attività agrituristica in data _________;

( richiesta di rinnovo ad esercitare l’attività agrituristica;

per le seguenti attività:

( ospitalità in camere per n. ________ posti letto;

( ospitalità in spazi aperti per n. ________ piazzole;

( somministrazione di n. ________ pasti;

consapevole delle responsabilità, anche  penali, che si assume in caso di dichiarazioni non veritiere, di formazione o uso di atti falsi, richiamate dall’art. 76 del Dpr 28 dicembre 2000, n. 445, consapevole inoltre che quanto dichiarato potrà essere verificato dalla Pubblica Amministrazione, anche a campione, in tempi successivi o qualora sussistano ragionevoli dubbi sul contenuto della presente dichiarazione 

D I C H I A R A

che l’azienda agrituristica ___________________________________________________________

________________________________________________________________________________

· possiede i requisiti obbligatori previsti nella Tabella 1, riquadro 1.1. del presente modello – dotazione e servizi minimi per le camere da letto;

· possiede i requisiti obbligatori previsti nella Tabella 1, riquadro 1.2. del presente modello – dotazione e servizi minimi per gli appartamenti;

· possiede i requisiti obbligatori previsti nella Tabella 1, riquadro 1.3. del presente modello – dotazioni e servizi per le aziende autorizzate per le attività di cui all’art. 2, comma 2, let. B), della L.R. n. 26/1994 (agricampeggio);

· di possedere i requisiti fungibili strutturali e caratteristici segnalati dal sottoscritto nella Tabella 2 del presente modello.

D I C H I A R A

quindi di possedere tutti i requisiti obbligatori per la specifica attività ai fini dell’attribuzione della prima margherita e di possedere i seguenti punteggi relativi ai requisiti fungibili:

· requisiti fungibili strutturali, punti (riportare i punteggi indicati nella Tab. 3):
_____________;

· requisiti fungibili caratteristici, punti (riportare i punteggi indicati nella Tab. 3)::
______________

C H I E D E

pertanto, ai sensi della deliberazione della Giunta regionale n. 2000/389 del 1° marzo 2000, che all’agriturismo di cui sopra sia assegnato il seguente livello di classifica (barrare il numero indicato nella Tabella 4):

	MARGHERITE N:
	1
	2
	3
	4
	5


 Data__________________ 










      Il Richiedente









_____________________________

N.B.

Quando la sottoscrizione non è apposta in presenza del personale incaricato a ricevere l’istanza occorre allegare copia fotostatica di un documento di identità personale.

TABELLA 1 – ELENCO DEI REQUISITI OBBLIGATORI

Strutture e dotazione obbligatorie ed essenziali per l’attribuzione della prima margherita

1.1. DOTAZIONI E SERVIZI MINIMI PER LE CAMERE DA LETTO

	DOTAZIONI

	Biancheria da letto (cuscini, federe, coppia di lenzuola, coperte pari al numero dei posti letto autorizzati, due asciugamani da bagno per persona)

	Arredo camera (letto, armadio con cassetti o armadio e cassettiera, appendiabiti, un comodino per posto letto, una sedia o poltrona per posto letto, almeno due punti luce, un tavolo)

	Contenitore rifiuti solidi

	Attrezzatura pronto soccorso in locali comuni all’interno dell’azienda

	Tabella informazioni in locali comuni con numeri di telefono per emergenza

	SERVIZI MINIMI GARANTITI 

	Pulizia ambienti ad ogni cambio di ospite, cambio di biancheria ogni cambio ospite e comunque almeno una volta alla settimana

	Assicurazione per responsabilità civile nei confronti di terzi, ospiti in azienda


1.2. – DOTAZIONE E SERVIZI MINIMI PER CIASCUN APPARTAMENTO

	DOTAZIONI

	Biancheria (cuscini, federe, coppia di lenzuola, coperte pari al numero dei posti letto autorizzati, due asciugamani da bagno per persona, asciugamani da cucina)

	Arredo appartamento (letto, armadio con cassetti o armadio e cassettiera, appendiabiti, un comodino per posto letto, una sedia o poltrona per posto letto, punti luce nei vani, tavolino)

	Attrezzatura e dotazione della cucina (punto cottura 2 fuochi, stoviglie, frigorifero, lavandino, scolapiatti, tavolo con sedie pari al numero di posti letto, due piatti per ospite, posateria completa per ogni ospite, una tazza da prima colazione per ciascun ospite, una tazza caffè per ciascun ospite) 

	Dotazione bagno (lavabo, wc, bidet, doccia o vasca, specchio, prese energia elettrica, mensola o armadietto, carta igienica, sapone, cestino) 

	Attrezzatura pronto soccorso in locali comuni all’interno dell’azienda

	Tabella informazioni in locali comuni con numeri di telefono per emergenza

	Attrezzatura per la pulizia dei locali (scopa, paletta, spazzolone, straccio, secchio)

	SERVIZI MINIMI GARANTITI 

	Pulizia ambienti ad ogni cambio di ospite, cambio di biancheria ogni cambio ospite e comunque almeno una volta alla settimana

	Assicurazione per responsabilità civile nei confronti di terzi, ospiti in azienda


1.3. DOTAZIONE E SERVIZI MINIMI PER LE AZIENDE AUTORIZZATE PER LE ATTIVITA’ DI CUI ALL’ART. 2, COMMA 2, LETT. B. DELLA L.R. N. 26/1994 (AGRICAMPEGGIO)

	Dotazione bagno (lavabo, wc, bidet, doccia o vasca, specchio, prese energia elettrica, mensola o armadietto, carta igienica, sapone, cestino) 

	Attrezzatura pronto soccorso in locali comuni all’interno dell’azienda

	Tabella informazioni in locali comuni con numeri di telefono per emergenza

	Attrezzatura per la pulizia dei locali (scopa, paletta, spazzolone, straccio, secchio)

	SERVIZI MINIMI GARANTITI 

	Pulizia ambienti ad ogni cambio di ospite, cambio di biancheria ogni cambio ospite e comunque almeno una volta alla settimana

	Assicurazione per responsabilità civile nei confronti di terzi, ospiti in azienda











      Il Richiedente

TABELLA 2 – ELENCO DEI REQUISITI FUNGIBILI

2.1. REQUISITI FUNGIBILI STRUTTURALI

Strutture e dotazioni relative alla caratteristica strutturale dell’offerta turistica

	DOTAZIONE
	Requisiti

posseduti
	Pti

	Riscaldamento autonomo sia in camera che in appartamento
	(
	

	Spazi aziendali comuni:
	
	

	- sala ricreativa adibita anche a ristorazione 
	(
	

	oppure in alternativa
	oppure
	

	- sala ricreativa distinta dalla sala ristorazione
	(
	

	Illuminazione esterna degli edifici o illuminazione degli spazi esterni
	(
	

	oppure in alternativa
	oppure
	

	Illuminazione sia degli spazi esterni che degli edifici
	(
	

	Locale lavanderia attrezzato e stiratura
	(
	

	1 bagno ogni 4 posti letto autorizzati
	(
	

	oppure in alternativa
	oppure
	

	1 bagno ogni 3 posti letto autorizzati
	(
	

	oppure in alternativa
	oppure
	

	1 bagno ogni 2 posti letto autorizzati con presenza del bagno in tutte le camere
	(
	

	Bagno accessibile a portatori di handicap
	(
	

	Telefono per chiamare l’esterno e ricevere chiamate
	(
	

	oppure
	oppure
	

	Telefono indipendente in tutti gli alloggi
	(
	

	Segnaletica per l’indicazione dei servizi e delle pertinenze aziendali
	(
	

	Segnaletica per l’indicazione della viabilità interna
	(
	

	Punto grill e/o forno esterno per cucinare all’aperto
	(
	

	Locale attrezzato per la vendita dei prodotti
	(
	

	Presenza della piscina scoperta
	(
	

	oppure in alternativa
	oppure
	

	Presenza della piscina coperta
	(
	

	Presenza di un campo da tennis
	(
	

	Campo bocce
	(
	

	Campo attrezzato di tiro con l’arco
	(
	

	Altre attrezzature per attività sportive all’aperto
	(
	

	SERVIZI (disponibilità durante il periodo di apertura)
	Requisiti

posseduti
	Pti

	Servizio di ristorazione:
	
	

	- prima colazione
	(
	

	oppure in alternativa
	oppure
	

	- trattamento di mezza pensione
	(
	

	oppure in alternativa
	oppure
	

	- trattamento di pensione completa
	(
	

	Totale punteggi requisiti fungibili strutturali
	---
	











      Il Richiedente

2.2. REQUISITI FUNGIBILI CARATTERISTICI

Requisiti fungibili che caratterizzano l’azienda in relazione alle produzioni agricole, alle attività didattiche, ricreative e culturali, alle qualifiche professionali inerenti l’attività di conduttore dell’azienda

	DOTAZIONE
	Requisiti

posseduti
	Pti 

	Disponibilità di materiale informativo turistico e culturale in tutti gli alloggi
	(
	

	Disponibilità di materiale informativo turistico e culturale in locali comuni
	(
	

	Spazio esterno arredato con tavolo e sedie comune o adeguatamente delimitato per ciascun appartamento
	(
	

	Parco giochi per bambini con almeno tre giochi (scivolo, altalena verticale o orizzontale, ecc.)
	(
	

	Percorso naturalistico didattico adeguatamente segnalato
	(
	

	Percorso sportivo attrezzato e segnalato con istruzioni per corretta utilizzazione
	(
	

	Aree specializzate con esposizione di attrezzi connessi all’agricoltura con adeguata segnalazione e disponibilità a visite didattiche guidate
	(
	

	Organizzazione di visite guidate alle attività aziendali
	(
	

	Lago di pesca sportiva
	(
	

	Maneggio per l’addestramento alle attività equestri
	(
	

	Passeggiate a cavallo

oppure in alternativa

Trekking a cavallo
	(
	

	
	oppure
	

	
	(
	

	Trekking a piedi o passeggiate
	(
	

	Trekking in bicicletta
	(
	

	Biciclette e/o mountain bike
	(
	

	Canoe
	(
	

	Corsi finalizzati alla conoscenza della cucina tipica regionale
	(
	

	Corso di degustazione (conoscenza degli aspetti qualitativi dei prodotti tipici)
	(
	

	Corso di artigianato tipico
	(
	

	Organizzazione di altre attività didattiche in azienda per gruppi o categorie specifiche non inferiori a 6 persone
	(
	

	Fabbricati aziendali classificabili come edifici storici e di pregio
	(
	

	Inserimento dell’azienda in area protetta
	(
	

	Allevamenti caratteristi del territorio
	(
	

	Coltivazioni a D.O.C., D.O.C.G., D.O.P. o I.P.G. o comunque coltivazioni tipiche regionali destinate alla produzione aziendale di alimenti caratteristici e tradizionali 
	(
	

	Strutture di verde architettonico
	(
	

	Accoglienza degli ospiti da parte del titolare almeno 8 ore

oppure in alternativa

Accoglienza degli ospiti da parte di un addetto dell’azienda
	(
	

	
	oppure
	

	
	(
	


	Trasformazione di prodotti tipici in azienda per la vendita, la degustazione, la somministrazione diretta ottenuti da materie prime di produzione aziendale

(punteggi sommabili)
	
	

	olio
	(
	

	vino
	(
	

	formaggi
	(
	

	salumi
	(
	

	conserve di origine animale
	(
	

	conserve di origine vegetale
	(
	

	miele e prodotti apistici
	(
	

	prodotti secondari del bosco e del sottobosco (castagne, fragole, lamponi, mirtilli e funghi)
	(
	

	tartufi
	(
	

	altri prodotti tipici regionali
	(
	

	Vendita diretta di prodotti freschi
	(
	

	Vendita diretta di prodotti trasformati e confezionati fuori azienda ottenuti con l’impiego di materie prime aziendali
	(
	

	Produzione e vendita di prodotti biologici
	(
	

	Presenza all’interno dell’azienda di strutture e attrezzature legate ai processi produttivi e alle attività dell’agricoltura di montagna minacciate dal rischio di cessazione e scomparsa
	(
	

	Azienda aderente a progetti di lotta guidata o di coltivazione integrata 
	(
	

	Azienda agrituristica venatoria
	(
	

	Presenza del forno a legna
	(
	

	Qualifiche professionali possedute dal titolare, da un suo familiare, o da un dipendente assunto a tempo indeterminato:
	
	

	operatore agrituristico
	(
	

	qualifica IATP
	(
	

	enologo o sommelier
	(
	

	assaggiatore di olio di oliva
	(
	

	cuoco
	(
	

	guida ambientale
	(
	

	guida turistica
	(
	

	diploma o attestato lingue estere
	(
	

	conoscenza lingue estere per madrelingua
	(
	

	raccoglitore abituale dei prodotti del bosco o del sottobosco a scopo economico
	(
	

	tesserino di autorizzazione alla ricerca e raccolta dei tartufi
	(
	

	altre qualifiche di oggettivo interesse turistico documentabili
	(
	

	rifiuto della presenza di animali domestici portati dall’ospite (sottrarre)
	 - (
	

	Totale requisiti fungibili caratteristici
	----
	











      Il Richiedente

TABELLA 3 – QUADRO RIASSUNTIVO DEI PUNTEGGI ATTRIBUITI AI REQUISITI

                          FUNGIBILI

	totale requisiti fungibili strutturali


	

	totale requisiti fungibili caratteristici


	


TABELLA 4 – CLASSI DI PUNTEGGIO

	NUMERO

MARGHERITE
	REQUISITI OBBLIGATORI
	REQUISITI FUNGIBILI

	
	
	strutturali
	caratteristici

	1
	tutti
	---


	---



	2
	
	(almeno 6 punti)
	(almeno 10 punti)

	3
	
	(almeno 12 punti)
	(almeno 15 punti)

	4
	
	(almeno 18 punti)
	(almeno 30 punti)

	5
	
	(almeno 26 punti)
	(almeno 40 punti)











      Il Richiedente

NOTE PER LA COMPILAZIONE DEL MODELLO

COMPILAZIONE TABELLA 1

Per una corretta interpretazione dei requisiti è necessario fare riferimento alla legenda esplicativa di cui all’allegato C) della Delibera della Giunta Regionale n. 389/2000 relativa alla classificazione delle aziende agrituristiche.

L’azienda deve possedere i requisiti obbligatori elencati nei riquadri della Tabella 1 del presente modello che riguardano le attività svolte (ospitalità in camere, ospitalità in appartamenti, agricampeggio).

Per ottenere la prima margherita le aziende devono dichiarare di possedere tutti i requisiti obbligatori rapportati alla specifica attività:

· le aziende che sono autorizzate all’ospitalità in camere devono possedere tutti i requisiti obbligatori previsti nel riquadro 1.1 della Tabella 1;

· le aziende che sono autorizzate all’ospitalità in appartamenti devono possedere tutti i requisiti obbligatori previsti nel riquadro 1.2 della Tabella 1;

· le aziende che sono autorizzate ai sensi dell’art. 2, comma 1, lett. b) della LR n. 26/1994 (agricampeggio) devono possedere tutti i requisiti obbligatori previsti nel riquadro 1.3 della Tabella 1;

· le aziende che sono autorizzate all’ospitalità in appartamenti e in camere devono possedere tutti i requisiti obbligatori previsti nel riquadro 1.1 e 1.2 della Tabella 1;

· le aziende che sono autorizzate all’ospitalità in appartamenti e/o in camere e/o in agricampeggio devono possedere tutti i requisiti obbligatori previsti nel riquadro 1.1, 1.2 e 1.3 della Tabella 1;

COMPILAZIONE DELLA TABELLA 2

Per l’attribuzione di un numero di margherite superiore alla prima le aziende devono possedere ulteriori requisiti: requisiti fungibili strutturali e requisiti fungibili caratteristici.

Devo essere barrato con una X il cerchietto che indica il punteggio relativo al requisito posseduto dall’azienda, riportando nella colonna a fianco il punteggio stesso.

Per una corretta interpretazione dei requisiti è necessario fare riferimento alla legenda esplicativa di cui all’allegato C) della Delibera della Giunta Regionale n. 389/2000 relativa alla classificazione delle aziende agrituristiche.

I punteggi relativi ai requisiti fungibili sono elencati nell’allegato B) della Delibera della Giunta Regionale n. 389/2000 relativa alla classificazione delle aziende agrituristiche

La Tabella 2 è costituita da due riquadri:

- 2.1. riferito ai requisiti fungibili strutturali;

- 2.2. riferito ai requisiti fungibili caratteristici.

Nell’ultima riga di entrambi i riquadri deve essere indicato il punteggio complessivo dei requisiti fungibili strutturali e caratteristici.

Tali totali devono essere riportati nella Tabella 3, riassuntiva dei punteggi posseduti dall’azienda.

La richiesta del numero di margherite (livello di classifica), che deve essere presentata al Comune in cui è situata l’azienda, avviene sulla base dello schema qui sotto riportato:

	NUMERO

MARGHERITE
	REQUISITI OBBLIGATORI
	REQUISITI FUNGIBILI

	
	
	strutturali
	caratteristici

	1
	tutti
	---


	---



	2
	
	(almeno 6 punti)
	(almeno 10 punti)

	3
	
	(almeno 12 punti)
	(almeno 15 punti)

	4
	
	(almeno 18 punti)
	(almeno 30 punti)

	5
	
	(almeno 26 punti)
	(almeno 40 punti)
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